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1 2 5 6 7 9 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

ОЦ.00
Общеобразовательный цикл 14 3 1404 1404

Русский язык и литература 158

ОУД.01 Русский язык  1 40 20 2 4 40 40 2 0 0 40

ОУД.02 Литература 2 118 40 4 118 50 3 68 3 118

Родной язык и родная литература 40

ОУД.03 Родная литература 2 40 20 2 40 0 0 40 2 40

Иностранные языки 118

ОУД.04 Иностранный язык 2 118 116 2 118 50 3 68 3 118

Математика и информатика 390

ОУД.05 Математика 2 234 118 20 4 234 110 7 124 7 234

ОУД.06 Информатика 1 40 20 2 40 40 2 0 0 40

Общественные науки 78

ОУД.07 История 2 78 40 4 78 32 2 46 2 78

Естественные науки 158

ОУД.08 Астрономия 2 40 20 2 40 0 0 40 2 40

ОУД.09 Химия 2 118 58 8 4 118 48 4 70 3 118

ОУД.10 Биология 2 118 58 8 118 48 4 70 3 118

Физическая культура, экология, ОБЖ 158

ОУД.11 Физическая культура 2 118 116 2 118 50 3 68 3 118

ОУД.12
Основы безопасности 

жизнедеятельности
2 72 36 4 72 36 2 36 2 72

ЭК.00
Дополнительные учебные 

предметы (элективные курсы)
1 302 40 302 302

ЭК 01 Введение в специальность
2 302 40

302

ЭК.01.01
Профессиональная деятельность

2 32 16 2
32 0 0 32 2 32

ЭК.01.02
Физика в профессии

2 44 22 2
44 0 44 2 44

ЭК.01.03
Специальный рисунок

2 86 44 6
86 32 2 52 2 86

ЭК 01.04
Основы проектной деятельности

2 66 34 6
66 32 2 34 2 66

ЭК.01.05
Основы финансовой грамотности

1 44 22 4
44 44 2 44

П.00
Общепрофессиональный  цикл

8 5 224 404 0 0 0 0 174 80 3 110 0 0

ОП.01 Основы микробиологии, 

физиологии 

3 56 22 2 54 54 3 0 0 54

ОП.02 Основы товароведения 

продовольственных

3
38 16 2 36 36 2 0 36

ОП.03 Техническое оснащение   и 

организация 

3 50 18 2 48 48 3 0 48

ОП.04 Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности

7 58 20 4 54 0 22 1 22 32 2 32

ОП.05 Основы калькуляции и учета 8 50 22 4 46 22 1 22 24 1 24

ОП.06 Охрана труда 5 36 10 36 36 2 0 36

ОП.07 Иностранный язык в 

профессиональной 

5 54 46 54 0 54 4 54

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 3
36 30 36 36 2 36

ОП.09 Физическая культура 8 80 40 40 40 10 1 30 2 40

Социальная адаптация и основы социально-правовых знаний7 38 10 2 36 36 2 36

Психология и эетика профессиональной деятельности8 38 20 2 36 36 2 36

Основы рационального питания 8 44 22 2 42 42 4 42

Кухня народов России 6 38 22 2 36 36 2 36

Информационные технологии в профессиональной деятельности8 72 54 2 70 44 2 44 26 1 26

Современные технологии в приготовлении и оформлении кулинарных изделий8 40 18 2 38 38 2 38

Современные технологии в приготовлении и декорировании кондитерских изделий6 66 50 6 60 60 4 60

ПМ
Профессиональный цикл

15 5
1964 0 0 0 0 438 24 712 66 502 28

ПМ. 01
Приготовление и подготовка к 

реализации полуфабрикатов для 
342 248 0 0 0 0 198 10 244 44 0 0 0 0 0 0 0 0

промежуточная аттестация по ПМ
4 0

МДК.01.0

1

Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 
4 64 32 64

32 2 32 2 64

МДК.01.0

2

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 
134 58 8 126 22 2 104 6 126

УП 01 Учебная практика 144 144 144
144 6 144

ПП 01 Производственная практика 4 108 108 108 108 36 108

Утверждаю:

директор ГАПОУ СО 

"ССЭТ "Родник"

________И.А. Заволоко

7 сем.                        

17 

8 сем.                            

14 

4

в
се

го
 ч

ас
о

в

ч
ас

о
в
 в

 н
ед

ел
ю

в
се

го
 ч

ас
о

в

ч
ас

о
в
 в

 н
ед

ел
ю

Всего 

по 

УД/М

ДК

в
се

го
 ч

ас
о

в

ч
ас

о
в
 в

 н
ед

ел
ю

в
се

го
 ч

ас
о

в

ч
ас

о
в
 в

 н
ед

ел
ю

к
о

н
су

л
ьт

ац
и

и

к
о

н
су

л
ьт

ац
и

и
 к

 

эк
за

м
ен

у

4 курс

в
се

го
:

Рабочий учебный план по профессии 43.01.09 "Повар, кондитер"
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ПМ 02
Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации горячих 
464 556 0 0 0 0 240 14 468 22 144 6 0 0 0 0

промежуточная аттестация по ПМ 6 0 0

МДК.02.0

1

Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 
4 124 72 124

32 2 92 4 124

МДК.02.0

2

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 
4 234 140 10 224 100 6 124 6 224 0

УП 02 Учебная практика 252 252 252 108 6 144 6 252

ПП 02 Производственная практика 252 252 252
108 6 108 144 6 144

ПМ 03
Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных 
308 0 0 0 0 0 0 0 0 240 14 180 8 0 0 0 0

промежуточная аттестация по ПМ 6 0

МДК.03.0

1

Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 
5 82 42 82 82 5 0 0 82

МДК.03.0

2

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 
6 132 68 10 122

86 5 36 2 122

УП 03 Учебная практика
72 72 72

72 4 72

ПП 03 Производственная практика 144 144 144 0 144 6 144

ПМ 04
Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных 
240 0 0 0 0 0 0 0 0 118 8 320 18 0 0

промежуточная аттестация по ПМ 0 0 0

МДК.04.0

1

Организация приготовления,  

подготовки к реализации горячих и 
5 48 24 48 48 4 48

МДК.04.0

2

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 
6 148 78 10 138 70 4 68 6 138

УП 04 Учебная практика 108 108 108 108 6 108

ПП 04 Производственная практика 144 144 144 144 6 144

ПМ 05
Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации 
446

промежуточная аттестация по ПМ

МДК.05.0

1

Организация приготовления,  

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

7 60 30 60

60 4 0 60

МДК.05.0

2

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

7 184 92 10 174

174 8 174

УП 05 Учебная практика 144 144 144 144 6 144

ПП 05 Производственная практика 324 324 324 144 6 180 6 234

ПМ.06/В
Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации блюд 

национальной кухни

8 612 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 54 4 32 4

промежуточная аттестация по ПМ

МДК.06.0

1/В

Организация приготовления, подготовки к

 реализации и презентации блюд 

национальной кухни

7 104 56 104

54 4 32 4 86

МДК.06.0

2

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации блюд 

национальной кухни
8 126 86 8 118

118 6 118

УП.06 Учебная практика 180 180 180 180 6 180

ПП.06 Производственная практика 252 252 252 252 36 252

Всего 80 8 1404 612 36 792 36 1404 612 36 792 36 1404 612 36 792 36 1404 612 36 792 36 1404
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8
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